
4 platos

5 platos

6 platos

7 platos 

M E N Ú  D E  M A R  C H I C A

P R E C I O
Maridajespor persona

El menú cambia regularmente, para dejar volar nuestra creatividad y permitirnos trabajar con productos de
temporada de pequeños productores.

Nuestra carta puede estar sujeta a cambios diarios. Para alérgenos, consúltenos con antelación.

€ 22.00

€ 27.50

€ 33.00

€ 38.50

€ 44.50

€ 56.50

€ 66.50

€ 76.50

La cocina les da la bienvenida
Pan y mantequilla caseros

Menu de Mayo de 2025

Tomate / Frutos rojos / Yuzu / Eneldo / Anchoa

Apio / Mandarina / Hígado de pollo ECO / Manzanilla

Sopa de espárragos / Berros / Huevo / Jamón curado / Brioche

Empanadilla de gambas / Calabaza / Mariscos / Pak Choi

Presa Iberico – Patata, zanahoria y cebolla (“Hutspot”) – Mostaza – Albahaca

Selección de quesos / Pan de plátano

Miel / Limón / Yogur / Vainilla


